Kalkun i wok

Fremgangsmade
2 personer

1. Varm 1 spsk. majsolie i en wok. Rist 1 hakket |@g, 2 spsk. rod karrypasta, 1 spsk.
finthakket frisk ingefeer, 1 stilk hakket citrongraes og 3 tgrrede kaffirlimeblade.

2. Tilseet 300 g kalkunkgd i strimler og steg videre, mens der konstant rgrer rundt.

3. Kom 250 g spaede spinatblade i efter et par minutter og heeld 1'/2 dl kokosmeelk og
1 dl hgnsebouillon ved.

4. Lad det hele snurre ved rask varme i 5 minutter.
5. Vend ¥ liter bgnnespirer i og smag til med salt og soya.

6. Servér over varme aeggenudler med frisk koriander.



